
La laveuse/dégrappeuse a été spécialement développée 
pour la transformation des moules fraîches.

Cette machine coupe au travers des grappes afin de 
séparer les moules, elle sépare les tailles trop petites 
de la tare et elle lave et rince les moules au moyen d’une 
brosse et d’eau.
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Caractéristiques

NOM

CAPACITÉ

LONGUEUR

LARGEUR

HAUTEUR

Machine

Caractéristiques

Laveuse/dégrappeuse 

4 000 kg par heure 
(sur la base de ± 100 - 
150 moules par kg)
3.000 mm
1.500 mm
1.750 mm
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